


Carpaccio di Polpo e Bottarga



Heineken 600ml

Heineken long neck

Suco Verde (limão, laranja, couve e gengibre)



Os Pescadores e a Cozinha de Mar
da Ilha da Sardenha



Italianas
Tiramisú Original

(Mascarpone italiano, Café lavazza, Biscoito artesanal, ovos 

caipira Bio, Açúcar e Liquor)

A�ogato Amaretto (sorvete Amaretto e crema Café)

Panna Cotta

Cannoli Siciliani (unidade)

Cannoli de Pistache

Torta Siciliana (Ricota fresca e Limone siciliano)

Bomba de Pistache

Bomba de Chocolate

Outras

Café Expresso Italiano

Capuccino Italiano

Latte Macchiato

Café Corretto Sambuca

Tipicamente Sardo
Amaretto (doce de amêndoas) 2 unidades

Seadas (pastel de sêmola recheado queijo e laranja + 

mel com sorvete de queijo pecorino)

Sorvete Artesanal da Casa
Sabores Variados (à mesa) Taça + Sabores

Sabores Variados (a bola)

Torta Artesanal do dia
Torta de Pistache 

Licores p/ as Sobremesas
Mirto e Limoncello artesanal



Filé de Peixe do Dia à Moda Sarda A "VERNACCIA 

- (Vinho típico branco) grelhado e flambado.
Acompanha Fregola Sarda (típica) elaborada com caldo de peixe, 

cubos de peixe e camarão fresco

Prato para 2 pessoas

Prato para 1 pessoa

Filé de Peixe ao "Açafrão"
Acompanha Fregola com peixe, açafrão e tomate cereja

Prato para 2 pessoas

Prato para 1 pessoa

Polvo à Marinara ( para 2 pessoas)
Polvo inteiro cozido no Vinho branco, azeite extra virgem, salsinha, 

aipo, filé de tomate fresco e batata.

Acompanha Risoto ao pesto e Polvo.

Su Pixi Friscu Piscau (Peixe fresco pescado no dia)



Os Pastores e a Cozinha Típica do Interior



Sa Pezza (carne) do Interior da Sardenha









Orange Mix (Red Orange)
morango, laranja e tahiti

Orange Apple
maçã verde, tahiti e laranja

Pink
morango, cranberry, tahiti e água mineral

Soda Italiana (fruta, água, gás e gelo):
Morango e gengibre

Cranberry

Morango

Maçã verde

Tangerina

Mate da Casa com a Erva Mate (fruta, chá preto e gelo)
Limão Siciliano

Cranberry

Morango

Bebidas Naturais
Grande novidade na casa!
Sem álcool,  sem conservantes e corantes.
Altíssimo teor de frutas.



Uma viagem para a Sardegna é uma experiência inesquecível. 

Uma cultura de 6.000 anos, ainda presente em território não 

contaminado, com praias de águas cristalinas.

Nesta viagem você vai encontrar 2 tipos de culinárias:

Em nosso cardápio você encontrará muitos pratos elaborados 
de forma original, sempre com produtos frescos e locais, que 

se juntam a alguns outros típicos importados como: farinhas 

de trigo 00, azeite extra virgem, queijo pecorino e grana 

padano e muito mais!

Uma mais típica do interior, que não teve colonização, basea-

da nas carnes de cordeiros, cabras e suínos. Com o melhor 

queijo pecorino do mundo, pães artesanais e massas feitas 

com farinhas naturais. 

A área costeira já apresenta uma culinária mais elaborada, 

com modificações derivadas das colonizações que ocorre-

ram. Esta culinária é baseada principalmente na pesca fresca 

e nas massas e risotos elaborados com frutos do mar.



Bolos e Tortas
OBS: O tamanho Baby cortamos 8 fatias bem servidas 17 cm, 

a média 16 fatias e a grande 25 fatias 32 cm.

Tortas geladas a base de pão de ló e mousse

Sabores com Valores Especiais

• Romeu e Julieta

• Siciliana

Demais Sabores

•Torta Chocolate Cremoso com Limão

•Torta Chocolate Cremoso

•Torta Amarena com Chocolate Branco

•Torta Laranja Vermelha com Chcolate Branco

•Torta Doce de Leite

•Torta Chocolate com Damasco

•Torta Pistache 

•Torta Tiramisù

•Nozes Natalina

Disponíveis somente por encomendas



Panini

Pécora com pomodoro e alface
CORDEIRO DESFIADO

Parmigiana
BERINJELA, POMODORO E BÚFALA

Prosciutto crudo, caprino, rucola
PRESUNTO, QUEIJO DE CABRA E RÚCULA

Prosciutto crudo, mozzarella
PRESUNTO E MUSSARELA

Pancetta, olive e pepenero
BARRIGA SUÍNA, AZEITONAS E PIMENTA PRETA

Speck e olive
PRESUNTO CRÚ E AZEITONAS

Mozzarella, pomodoro e alface
MUSSARELA E TOMATE

Mortadella
MORTADELA 100% ITALIANA

Caprino e finocchiona
QUEIJO DE CABRA, SALAME TOSCANO E ERVA-DOCE

Salsiccia cruda e melanzane
LINGUIÇA FRESCA E BERINJELA


